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新施設名 称決定 !!

�

整 籠 ズン

Four Seasons 部 い

( 記 : 新 名 称決定PT)

素晴らしい響きを奏で られるよう、土台である

ます。

日野の “日”と、立川の “立”を組み合わせた 「音 ( ね) 」が、

日野療護園、最後の 2年間をより良いもの(こしていきます。

令和5年、立川市羽衣 町 に開設する新施設の 名 称 がついに決定 しま した。利用者稚や職 員か ら寄せられた沢山

の 名 称候補から、園内での爲議、法人全12施設による投 票 の末、決まった名前、それは…
�

「立川療護園 はごろもの音 (ね) 」です。
移転先の 町 名 を施設名に取 り入れた ことで、 これまで以上に地域に寄 り添 った支援を目指 していきたいと思い

東京都

社会福祉

事業団
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■■■■ Four Seasons 日野療護園 フォーシーズン

夏イベン ト

7月27 日 ( 火) に 「海の家」をテーマに した夏イベン トを 行 いま した。荒天のため室内のみでの開催 とな って

しまいま したが、広々とスペースを使うことで密を避けながらイベン トを楽 しんでいただけたかと思われます。

毎年恒例のかき 氷 とヨーヨー釣 りに加 え、ラムネやわたあめの提 供、プロジェクターライ トを使用 した癒 しの

空間を満喫 していただきま した。中で も、今回初めての 試 みである抹 茶 味 のかき 氷 は大人気 ! そ して、癒 し

空 間はイベン ト 中 そ こか ら動 かない!というほど気にいって下 さる利用者様 もいらっしゃいま した。

短 い時間、 少 ない内 容 の 中で したが、 久 しぶ りのイベン トを楽 しまれている皆 様 の笑顔がキラキラと 輝 い

ていたのは忘 れられません。 ( 記 : 福祉サービス 1 グループ 松 浦)
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花火大会

9 月 9 日 ( 木) 、園庭で花火大会を実施 しま した。元々 8 月末開雀の予定で したが雨のため延期…。 ところが

帛膚 日当日も新か ら! ! 。 「またか…」 という思いで したが、炭蓄 に龍は窮まり、無蕾に貫旅することがi1I棄ま し

た。龍E が りの¢ しH い履にな りま したが、曾さん崖 しそうに巷 ^ をご聞 こなられま した。

敵 矢笑の離 はナイアガラの警 ! 皆! 攝 護箇のい に寛輩な奔 の警が舞れま した。督さん律義もなく、S

の終わ りのイベン トは大成窃で した。 (至 : 滸 サービス2 グループ 1 8 )

( 記 :

華道クラブ

簡進グループ 市 村)

厳 しい暑 さの続 く 8 月 1 3 日 ( 金 ) 。華道クラブの活 動 を実施 しま した。今 回の作 品 はスタン ド型 のフレー

ムに造花の花 や葉をロウでつけてブーケ型 にアレンジしていくという物で した。また、 感 染 症 予防対 策の為、

ボランテ ィアの 先 生 の ご指導はオンラインでお願 いを しま した。 先 生 が 別 室で 手 順 を説 明 しなが ら制 作 し、

参加者の方 はスク リーンに映 し出された映 像 を観ながら 職 員 と一 緒 に作 業 を進 めていきま した。細 かな作 業

で不明な 所 は 職 員 が先 生 のもとへ確 認 に行 くという場面もありま したが、皆 さん無事に作 品 を完 成 させるこ

とが出来ま した。ロウ付けの過程 を楽 しみ各自の好みやセンスが光 る作 品 作 りで した。

初 めてのオ ンラインでの 活 動 ということもあ り、 音 声 の聞 こえ方 やカメラの配置な どで戸惑 いがあ りま した

が、今 回の経 験 を次回に活か し、活動の継続を目指 したいと思います。
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■V  Four Seasons 日野療護園 フォーシーズン

かんたんしよくよく あき

食 欲 の秋 ～簡単スイーツレシピ～

どの季節も 旬 の食 材 はおい しいものですが、秋はほかの季節よりこはんがもっとおい しく感 じるのは気のせいで

しょうか ?

このお便 りがみなさんのお手元に届 くころ、 「十五夜」を迎えます。

十五夜といえば、お月見 ! 最近はハンバーガーが有名にな っていますが、お月見といえばお団子ですよね !

今回は、簡単に作れるお団子の レシピを紹 介 します。

【材 料 】 (4 c m玉 1 5 個分)

• 白玉粉•••100 g

• 絹E 腐…15〇 g

【作 り方】

1、 ボウルに皆笙舟 • 箱豆億を大れ、よくこねる

2、 なめらかに丸め られる固さにな ったら好きな大きさにらきって丸める

3、 丸めている 間 に鍋に湯を沸かす

4、 沸騰 した ら、丸めた団子を入れ、浮き上が ってきてからさらに 1 分程度ゆでる

5、 冷水に取 り上げ、冷めたら水気を切る

☆味付けはいろいろなバ リエーションがあるのでお好みで。

• きなこ+ 黒蜜

• みた:らしあん

・フルーツとサイダーでフルーツポンチ

• あんこでお しるこ

豆慮団子は、時間が経 っても柔 らかく食べられます。

ぜひ謡 してみてください。

写真は、お月見団子風です。

( 記 : 栄養士 今野)

東 京 オリンピック ・パラリンピックも薰を南 じ、兼處 に斌ちた暑い置が慈わりを飾えようとしています。

コロナ鴉でのイベン トも康 しつつ、新たな話 みも黄旅に高けて新いています。薪艦 灘 も条まり、竟を

薪たに苗露に高ちた肖險蠢護蘭にしていきたいと焦います。 (A : 田中)


